INSPEKTORAT WSPARCIA Sit. ZBROJNYCH
SZEFOSTWO StLUZBY ZYWNOSCIOWEJ

MINIMALNE WYMAGANIA JAKOSCIOWE

JAJA



1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badarn oraz warunki

przechowywania i pakowania jaj.

Postanowienia minimalnych wymagan jakoéciowych wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu

handlowego jaj przeznaczonych dla odbiorcy.
1.2 Okreslenie produktu

Jaja

Jaja w skorupie pochodzace od kury domowej (Gallus gallus), z chowu éciétkowego (2) lub z chowu na
wolnym wybiegu (1) lub z chowu ekologicznego (0), pierwszej klasy jakosciowej (A), okreslane w
kategorii wagowej jako duze (L — masa: 263g <73g), nadajgce si¢ do bezposredniego spozycia przez

ludzi lub do przygotowywania produktéw jajecznych.
2 Wymagania
2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.
2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne i fizyczne

Lp. Cechy Wymagania Met:vgﬂizagdan

1 | Skorupa O normalnym ksztalcie, czysta, nieuszkodzona, niemyta,
nieczyszczona

2 | Komora powietrzna O wysokosci nie przekraczajgcej 6 mm, nieruchoma; w
jajach oznakowanych, jako ,ekstra” — o wysokosci nie
przekraczajgcej 4mm

3 [ Biatko Przejrzyste, przezroczyste, geste, bez ciat obcych

4 | Zéttko Stabo widoczne, podczas przeswietlania widoczne jako
cien, bez wyraznego zarysu, przy obracaniu jajem stabo Wg. 4.2
ruchliwe, powracajace do centralnego potozenia, bez ciat
obcych

5 | Tarczka zarodkowa Niewidoczna

6 [Zapach Swoisty, bez obcego zapachu

7 | Masa pojedynczego

jaja, g 263g <73g

Dopuszczalne tolerancje wad jakosci i masy jaj zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem’.

2.3 Wymagania mikrobiologiczne

! Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2023/2465 z dnia 17 sierpnia 2023r. uzupelniajace rozporzadzenie
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm handlowych dotyczacych jaj oraz
uchylajgce rozporzadzenie Komisji (WE) nr 589/2008
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Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny

procesu produkcyjnego.
3 Trwatosé

Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni

od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
4 Metody badan
4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowarn

Wykonaé metodg wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.1 5.2.

4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizycznych

Okreslanie wysokosci komory powietrznej, wygladu biatka i zéitka, obecnosci ciat obcych i widocznosci
tarczki zarodkowej wykonywac, przeswietlajgc jaja. Kontrolne przeswietlanie jaj wykona¢ za pomocg
lampy jajczarskiej. Podczas przeswietlania zwréci¢ uwage na stabilno$¢ i barwe komory powietrznej
oraz uszkodzenia skorupy.

Zapach jaj ocenia¢ w temperaturze pokojowej bezposrednio po otwarciu opakowania.

Okreslanie wygladu skorupy nalezy wykona¢ wzrokowo przez ogledziny jaj. Jaja podejrzane o mycie lub
czyszczenie nalezy bada¢ w Swietle lampy ultrafioletowej z filtrem Wooda. Jaja myte lub czyszczone
charakteryzuja sie niejednorodng i zwykle nieco stabszg fluorescencjg, z widocznymi konturami plam po
usunietym brudzie,

Mase jaj okre$la¢, wazac z doktadnoscig do 1,0g poszczegdlne jaja w probce.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz zapewnia¢
wiasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych zapachoéw,
Sladow plesni i uszkodzehA mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z

zywnoscia.
Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z deklaracjg producenta.
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